Hof Z¢it

Vorspeisen

Winterliche Blattsalate mit gebratenem Chicorée, eingelegten Zitrusfriichten
und Ziegenkase im Speckmantel 12,5

Carpaccio vom Rind mit gebeiztem Eigelb, eingelegten roten Zwiebeln,
Senfbutter und gerostetem Focaccia 13,5

Heidelbeer-gebeizter Lachs mit eingekochten Senfkornern,
Heidelbeer-Meerrettich und Kartoffelrosti

13,5
Pastinakencreme mit Lauchol und Entenraviolo 6,5
Wild-Essenz mit Gemiise, Preiselbeeren und gebackener Zigarre 8,5

Hauplyi

Bandnudeln vom Hof Brandt mit feinem Wildragout und weiBem Pfefferschaum

19,5
Geschmorter Damwildbraten aus hiesiger Jagd mit Preiselbeersauce,
Apfelrotkohl und kleinen Kartoffelknodeln

27,5
Currywurst mit hausgemachter Currysauce, Pommes frites und Salat

13,5
Siilze von Entenfleisch und Gemiise mit Sauce Tatar und Bratkartoffeln

17,5

Knipp von der Landschlachterei Rose mit Preiselbeer-Senf, Gewiirzgurke
und Bratkartoffeln 16,5



Hof Z¢it

HofZeit Burger mit Pulled Chicken im Brioche Bun mit BBQ-Chutney,
Rotkrautsalat und Pommes Frites 17,5

Grunkohl mit Kasseler, Mettende, Bregenwurst und
Bratkartoffeln vom Hof Brandt 21,5

Gebratenes Zanderfilet auf Rahmspitzkohl, geflammter Karotte
und gebratenen Kartoffeln

24,5
Schnitzel vom Suslander Schwein mit Champignon-Rahmsauce,
Salat und Pommes frites oder Rostkartoffeln

22,5
Rote Beete-Risotto mit gerosteter Gelben Beete, eingelegtem Lauch
und veganem Feta

18,5

Schweineriickensteak (ca. 300 g) mit krosser Schwarte vom Hof Brandt
mit Senfjus, Spitzkohl und Kartoffel-Rostzwiebel-Piiree
32,5
Dessert

~Schoko-Schock®
Variation von der Schokolade mit Heidelbeer-Ragout

10,5
Rote Griitze mit Vanilleeis und Vanillesauce

7,5
Creme Briilée mit Vanilleeis und Zitrusfrucht-Kompott

9,5
Tipkes Hofeis
(Vanille, Schokolade, Erdbeer-Sorbet, Joghurt-Zitrone, Cookies, Erdnuss-Karamell, Kaffeeklatsch)

Kugel 2,2

Alle Preise verstehen sich in €



