Hof Z¢it

Vorspeisen
Frihlings-Blattsalate mit gratiniertem griinem Spargel, Dorrtomaten-Vinaigrette
12,50
mit veganem Feta 14,50
mit Ziegenkase im Speckmantel 15,50
mit Wildschinken aus hiesiger Jagd 16,50
Carpaccio vom Rind mit gebeiztem Eigelb, eingelegten roten Zwiebeln,
Senfbutter und gerostetem Focaccia 14,5
Heidelbeer-gebeizter Lachs mit eingekochten Senfkornern,
Heidelbeer-Meerrettich und Kartoffelrosti
14,5
Suppen
Cremesuppe von Spargel mit Schnittlauchol (vegan) 7,5
Spargel
Portion Stangenspargel vom Spargelgut Meyer mit neuen Kartoffeln,
Sauce Hollandaise und zerlassener Butter 23,5
Mit Susldnder Schweineschnitzel 30,5
Mit Susldnder Schinken 29,5
Mit Krduter-Ruihrei 26,5

mit Wildschinken aus hiesiger Jagd 30,5
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Bandnudeln vom Hof Brandt mit feinem Lammragout (von Denise Henss,
Altenboitzen) und gebratenem Spargel

19,5
Currywurst mit hausgemachter Currysauce, Pommes frites und Salat
13,5
Gebratenes Lachsfilet auf Spargel-Ragout, glasierten Kirschtomaten
und Neuen Kartoffeln 26,5
Rosa gegarte Rindersemmerolle kalt mit hausgemachten Mixed Pickles,
Remouladensauce und Bratkartoffeln 18,5
HofZeit Burger mit Pulled Chicken im Brioche Bun mit BBQ-Chutney,
Rotkrautsalat und Pommes Frites 17,5
Konigsberger Klopse in Kapernsauce mit Rote Beete Salat
und Kartoffel-Senfpuree 19,5
Schweineriicken-Steak vom Hof Brandt mit Pfeffersauce,
Vanille-Mohren und Kartoffel-Senfpiiree 25,5
Schnitzel vom Suslander Schwein mit Champignon-Rahmsauce,
Salat und Pommes frites oder Bratkartoffeln
22,5

Veganes Risotto mit jungen Erbsen, angetrockneten Kirschtomaten, Cashew-

Parmesan und ,Bacon“

18,5
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Dessert

,Schoko-Schock*
Variation von der Schokolade mit Heidelbeer-Ragout

10,5
Hausgemachte Rote Griitze und Vanillesauce mit Vanilleeis

8,5
Creme Briilée mit Vanilleeis und Erdbeer-Rhabarber-Ragout

10,5
Tipkes Hofeis
(vanille, Schokolade, Erdbeer-Sorbet, Joghurt-Pfirsich-Maracuja, Cookies, Erdnuss-Karamell,
Kaffeeklatsch, Pistazie, Sracciatella)

Kugel 2,20

Alle Preise verstehen sich in €



